nent

Vorbestellungen
im Restaurant unter:

Tel.: 07627 40 90 003

oder per Email:

kontakt@hug-komposch.de

Hug Komposch GmbH

Speiseplan vom 04.8.2025-08.8.2025 KW 32

Montag Mendi | Bauernwurst mit Piiree und Bohnen
*G
Mena II Schweinegeschnetzeltes Ziiricher Art mit Bandnudeln und Salat
*A1,C.G
Vegi Menl | Gemiisefrikase mit Langkornreis und Salat
G
Dien stag Men | Bunte Farfalle Nudeln mit Tomaten- Specksauce und Salat
*A1,0,6
Mena II Hahnchenbrust an Weilweinsauce mit Nudeln und Gemiise
*A1,C,G
Vegi Menu | Bunte Farfalle Nudeln mit Tomaten- Krautersauce und Salat
*A1,G,
Mittwoch  Meni | Kutteln an WeiBweinsauce mit Rosti und Salat
*A1,C,G
Mena II Puten Cordon Bleu mit Spétzle und Gemiise
*A1,C,G
Vegi MenU | vegi Gemiiseauflauf mit Feta iberbacken, dazu ein Salat
*C,G
Donnerstag Menu | Chili con Carne mit frischem Bauernbrot
*A1,A2,
Mend I Schweinekrustenbraten mit Rahmsauce, Spatzle und Gemiise
*A1,66
Vegi MenU | chilj sin Carne mit frischem Bauernbrot
*A1,A2
Freitag Meni | Bratwurst mit Zwiebelsauce, Piiree und Gemlse Salat
G
Mend Il Pangasiusfilet im Speckmantel dazu Grillgemiise und Tomatenreis
*A1,CD,G
Vegi Menu | vegetarische Nudelpfanne mit Grillgemiise und Salat

*A1,C.G

-A: Glutenhaltiges Getreide

Al Weizen
A2 Roggen
A3 Gerste
A4 Hafer

-B: Krebstiere
-C: Eier

-D: Fisch

-E: Erdnisse
-F: Soja

-G: Milch / Lactose

H: Schalenfriichte - I: Sellerie

H1 Mandeln -J: Senf

H2 Haselnisse -K: Sesam

H3 Walnisse -L: Schwefeldioxid und Sulfite
H4 Cashew-Kerne -M: Lupine

H5 Pecaniisse -N: Weichtiere

H7 Pistazien
H8 Macadamianiisse

CONONAWNE

: mit Farbstoff
: mit Konservierungsstoffen

- 3: mit Antioxidationsmittel
- 4: mit Nitrit

: mit Geschmacksverstéarkern
: geschwarzt
: gewachst

- 8: mit Phosphat

- 9: mit SuRungsmittel

- 10: TafelsuRe

- 11: Phenylalaninquelle
- 12: abfiihrend



mailto:kontakt@hug-komposch.de



