Vorbestellungen
im Restaurant unter:
Tel.: 07627 40 90 003

oder per Email:
kontakt@hug-
komposch.de

Hug Komposch GmbH

Speiseplan vom 15.9.2025-19.9.2025 KW 38

Montag Menu |

Menii Il

Vegi
Menu

Mini Frikadellen in Rahmsauce mit Reis und Salat
*A1,C,G,J

Schaschlik Pfanne mit Bratkartoffeln und Gemuse
*A1,C,G

Badische Apfelkiichle auf Fruchtmus mit Vanillesauce
*A1,C,G

Dienstag Meniil

Menti Il

Vegi
Menii

Gyros mit Tzatziki,Bratkartoffeln und Grillgemuse
*A1,C,G

gemischter Gulasch Spatzle und Salat
*A1,C,G

Gnocci mit Rahmpilzen und frischen Krauter, dazu ein Salat

*

A1,C,G,

Mittwoch Menul

Menii Il

Vegi
Menii

Tortellini mit Schinken- Sahnesauce und Salat
*A1,J

Rinderroulade mit Rotkraut und Knopfle
*A1,C,G

Tortellini mit Gorgonzolasauce und Salat
*A1,C,G

Donnerstag Menii |

Badisches Schaufele an Meerrettichsauce, mit Kartoffelsalat
*G,

Menii Il Schweinebraten an Rahmsauce mit Spatzle und Gemiise
*G1
Vegi Menii "
Blumenkohlthaler gebacken auf Gemuseragout
*A1,C,G
Freitag Menii | *SA?aCréferkelbraten mit Kartoffelgratin und Salat
Mena lI Fischfrikadelle auf Gemuseragout und Salzkartoffeln
*C,D,G
Vegi Menii

gebackene Feta Ecken mit Petersilienkartoffeln, Krauterquark und Salat
*A1,C,G




-A: Glutenhaltiges Getreide
A1 Weizen
A2 Roggen
A3 Gerste
A4 Hafer

-B: Krebstiere

-C: Eier

-D: Fisch

-E: Erdniisse

-F: Soja

-G: Milch / Lactose

H: Schalenfriichte
H1 Mandeln

H2 Haselnlsse

H3 Walnisse

H4 Cashew-Kerne
H5 Pecanlisse

H7 Pistazien

H8 MacadamianUsse

- 1: Sellerie

-J: Senf

-K: Sesam

-L: Schwefeldioxid und Sulfite
-M: Lupine

-N: Weichtiere

- 1: mit Farbstoff
- 2: mit
Konservierungsstoffen

- 3: mit
Antioxidationsmittel

- 4: mit Nitrit

- 5: mit
Geschmacksverstarkern

- 6: geschwarzt- 7:
gewachst

- 8: mit Phosphat
- 9: mit
SiBungsmittel

- 10: TafelstBe

- 11:
Phenylalaninquelle

- 12: abfiihrend





