Restaurant Hug

Vorbestellungen unter: 07627 40 90 003 oder : kontakt@hug-komposch.de

KW 16 13.04-17.04.2

MONTAG

DIENSTAG

MITTWOCH

DONNERSTAG

FREITAG

Menu 1

Schupfnudeln mit
Sauerkraut uns Speck

Mediterranes Rindersugo
mit Tomaten und Fenchel
dazu Penne

SchaschlikspieB
'Budapester Art' in
PaprikasoBe dazu
Rosmarinwedges

paniertes
Schweineschnitzel mit
Wedges und Kartoffelsalat

Gefiillte Putenrollchen

mit Spinat auf

RahmsoBe, dazu Spatzle
und buntes Gemiise

Zusatzstoff/Allergene al,a al, a,i al,a,c,Z 1 al,a,c,g al,a,cg,j
Nahrwerte
Energie: 527.82 kcalFett: 9.012 gK| Energie: 620.69 kcalFett: 21.427 gEnergie: 567.5 kcalFett: 31.877 gl{Energie: 167.0 kcalFett: 5.177 gKo| Energie: 660.22 kcalFett : 29.784
Schweinefleisch Rindfleisch Schweinefleisch Schweinefleisch Gefllgelfleisch
- . . Schweinebraten an
Hahnchengeschnetzeltes |gefiillte Putenrdllchen auf| _. . . .
.. . . . Rinderrouladen in Sauce | Kalbsrahmgulasch mit Rahmsauce mit
Menu 2 in RahmsoBe mit Spaghetti mit . . . . .. .
. - mit Gemiisereis und Salat| Kartoffeln und Brokkoli Moéhrengemiise und
Kartoffeln und Gemiise Barlauchpesto .
Kartoffelpiiree
Zusatzstoff/Allergene g,j al,a g i,j,Z2.1,2_3 g g
Néhrwerte
Energie: 424.87 kcalFett: 19.195 g|Energie: 176.25 kcalFett: 9.375 gkl Energie: 381.86 kcalFett: 14.212 dEnergie: 385.63 kcalFett: 14.019 g Energie: 238.81 kcalFett: 9.853
Geflugelfleisch Gefllgelfleisch Rindfleisch Rindfleisch Schweinefleisch
Meni 3 Schupfnudeln mit Kartoffeleintopf mit Linsen-Blumenkohl-Curry [ Vegane Soljanka, siiB-

vegetarisch

Zucchini-Tomatengemiise
in TomatensoBe

Karotten, Zucchini,
Kohlrabi dazu Croutons

Penne in PaprikasoBe

mit Basmatireis und
Cashewkernen

saure Paprikasuppe
dazu Kartoffeln

Zusatzstoff/Allergene

al,a

al,ai,Z 4

al,a

al,a, e f,h,khd

Nahrwerte

Energie: 527.82 kcalFett:9.012 gk

Energie: 313.26 kcalFett: 13.905 g

Energie: 772.63 kcalFett: 15.354 g

Energie: 626.49 kcalFett: 23.41 gK

Energie: 236.06 kcalFett: 3.25¢g

vegetarisch

vegetarisch

vegetarisch

vegetarisch

vegetarisch

-A Glutenhaliges Getreide
A1 Weizen
A2Roggen
A3 Gerste
A4 Hafer

-BiKrebstiere
-C:Eier

-D:Fisch
-E:Erdniisse
-F:Soja

-G:Milch /Lactose

H:Schalenfriichte H1 Mandeln
H2Haselniisse

H3 Walniisse

H4 Cashew-Kerne

H5 Pecaniisse

H7 Pistazien

H8 Macadamianiisse

- I:Sellerie
-J:Senf

-K:Sesam
-L:Schwefeldioxid und Sulfte
-M:Lupine

-N:Weichtiere

1:mitFarbstoff
2:mitKonservierunasstofien
3:mitAntioxidations mitiel
4:mitNitrit
5:mitGeschmacksverstarkern
6:aeschwarzt 7:aewachst

8:mitPhosphat
9:mitSiBunas mite!

10: Tafelsie
11:Phenvlalaninauelle
12:abfihrend




